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Sistemas de coccion profesionales

com edores y COCi nas I nd ustria I Qs Producimos maquinas para la industria de servicios alimentarios, comedores

para comunidades, escuelas, hospitales, estaciones militares, cocinas de
H 0S it a I Qs hoteles y restaurantes y cruceros. La compaiiia cuida sus productos en detalle
p a partir del disefio, construccion y servicio postventa de la totalidad del

Restauracion colectiva producto.

Cada paso de la cadena de produccion esta sujeto a analisis y control
detallados, por personal capacitado y competente profesionalmente. Los
trabajadores reciben apoyo constante con cursos de capacitacion, que
permiten un alto nivel profesional de toda la estructura productiva.

1C0S se fundd en 1983 y fue la primera empresa italiana en producir maquinas
para la industria alimentaria y equipos para la restauracion. Su produccion se
ha exportado a todo el mundo y es conocida por su calidad y fiabilidad.

La transparencia, la fiabilidad, la innovacién, el compromiso con la seguridad
y la preocupacion por el medio ambiente son los valores de una identidad
cultural fuerte y reconocida que distingue a ICOS desde sus origenes. Nuestros
productos son faciles de usar y estan disefiados para reducir el consumo de
energia y agua.

Prestamos especial atencion a la optimizacion de la eficiencia de nuestros
productos, los cuales son sometidos a exhaustivas pruebas por parte de
institutos externos para su certificacion.

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

GAMA [COS PROFESSIONAL

MARMITAS FLJAS MARMITAS BASCULANTES SARTENES COCEDORES

ey

PTF Pag. 214 BPB Pag. 223 BRQ Pag. 230 MCP Pag. 236

100 - 500 Litros 50 Litros 80 - 200 Litros 150 - 210 Litros

PTFM  rig.216 PTBC  pig.22s BRC-XL pig. 222 MCP  rigss

100 - 500 Litros 100 - 500 Litros 120 - 400 Litros 300 - 420 Litros

Accesorios l
PQF Pag.218 PTBI. Pag. 225 BRP Pag. 234 Sartenes y
100- 500 Litros 200 - 500 Litros 180- 350 Litros. Cocedores rig.238

PGN Pag. 220 PTBS Pag. 226

ICOS PROFESSIONAL

180 - 400 Litros 200 - 500 Litros

Accedaa

Mas informacion

A caracteristicas, manuales y
documentacion técnica de nuestras
R marmitas, sartenes y cocedores:
BPFC  rigaz Accesorios
50 Litros Marmitas rig.228
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Mod. PTFIE300A

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316. Tapa y lateral en acero inox AISI 304.

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
« Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto.

- Grifo de sequridad controlado por valvula con termopar

« La més amplia gama de calentamiento directo, indirecto y con dispositivo autoclave.
«Regulacién de la temperatura mediante termostato.

« Versién GAS: Calentamiento mediante quemadores en acero inoxidable AlSI 304.

« Versidn eléctrica: Calentamiento mediante resistencias blindadas en acero incoloy.

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial actstica.

ICOS PROFESSIONAL

MARMITA

REDONDA FLJA

« Equipada con elementos que calientan
el agua entre la camara y la cuba para
una difusion de la temperatura mas
homogénea.

« Estan dotados de tapa con junta de silicona
alimentaria.

« Valvula de seguridad a 0.05 bar y cierre
hermético garantizado por una fijacion con
mordaza.



« Potajes
*Sopas

- Pasta

« Arroz

« Salsas

« Cocidos varios

« Hervido - Pasteurizacion

« Caldos

« Productos a base de leche

- Café
.Té
« Verduras hervidas

« Frascos confeccionados

Marmitas calentamiento DIRECTO

MODELO

®
®
®

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros

Marmitas calentamiento INDIRECTO

MODELO

CACKCACYCAC)

Marmitas funcionamiento AUTOCLAVE

MODELO

CICICACUCACHSICHC

GD: GAS Directo
1G: GAS Indirecto

ROMAGSA

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros

|E: Eléctrico indirecto
A: Autoclave

« Coccion a presion

DIMENSIONES
EXTERIORES

(1000 x 900 mm
01200 x 950 mm
01300 x 1000 mm

DIMENSIONES
EXTERIORES

(1000 x 900 mm
31200 x 950 mm
@1300x 1000 mm
1000 x 900 mm
1200 x 950 mm
1300 x 1000 mm

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 900 mm
31200 x 950 mm
(1300 x 1000 mm
(1000 x 900 mm
1200 x 950 mm
(1300 x 1000 mm
(1000 x 900 mm
31200 x 950 mm
(1300 x 1000 mm

N: Estandar

MARMITAS Y SARTENES

DIMENSIONES
CUBA

0760 x 500 mm
0960 x 500 mm
31060 x 600 mm

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
960 x 500 mm
@ 1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
%1060 x 600 mm

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
01060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
1060 x 600 mm

Mod. PTFIG200A

POTENCIA
GAS

39 Kw
39 Kw
55 Kw

POTENCIA
GAS

39 Kw
48 Kw
55 Kw

POTENCIA
GAS

39 kw
39 kw
55 Kw
39 Kw
48 Kw
55 Kw

POTENCIA
ELECTRICA

POTENCIA
ELECTRICA

24 Kw - 400/3/50
36 Kw - 400/3/50
48 Kw - 400/3/50

POTENCIA
ELECTRICA

24 Kw - 400/3/50
36 Kw - 400/3/50
48 Kw - 400/3/50

CATALOGO TARIFA 2025
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MARMITA
REDONDA FLJA

CON MEZCLADOR

Mod. PTFMIE200N

« Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 316. Paredes en acero inox AlSI 304.

« Paneles laterales y tapa en acero inoxidable AlSI 304, acabado satinado fino.
- Tapa equilibrada en acero inoxidable AlSI 304 con manilla atérmica.

« Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc. : eq.|ipada con elementos que
calientan el agua entre la cimara

« Galentamiento INDIRECTD. y la cuba para una difusion de la
« Mezclador de acero inox AlSI 316, con velocidad variable. temperatura méas homogénea.

« Posibilidad de inversion de giro con el selector electrénico.

« Grifo frontal de latén cromado con maneta atérmica.

+ Lafijacion de pardmetros es facil e intuitiva. - Estan dotados de tapa con junta de

« Los resultados de coccidn son excelentes y los ciclos pueden repetirse presionando el boton de silicona alimentaria.
repeticion « Vélvula de seguridad a 0.05 bary

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con: cierre hermético garantizado por una
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acustica. fijacion con mordaza.

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

«Hervido -Mezcda - Coccidn a presion (autoclave)

=l

Mod. PTFMIE300 -Mezclador- Mod. PTFMIE300 %

A 7

Aparato con nuevo disefio de forma cilindrica con recipiente cilindrico. Une =3 (Vs

la ventaja de la coccién con el mezclado automatico y es adecuada para ser Para Cocinar (Vs

colocada en lugares de pasaje o de reducidas dimensiones, donde bordes « Potajes + Caldos Ll

y superficies anguladas crean problemas ergondmicos y de movimiento, * Sopas + Cremas LL.
itiendo trabajar comodamente desde diferentes angulaciones - Pasta * Mermelada

permi J 9 ’ « Arroz «Verduras hervidas o

Las palas de mezclado son personalizables en base al tipo de producto para -Salsas + Productos base leche oc

tratar y facilmente desmontables. * Cocidos varios 0.

Tipos de elaboracion
8
-

Marmitas calentamiento INDIRECTO

DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA

MODELO CAPACIDAD EXTERIORES CUBA GAS ELECTRICA

@  PTFMIE200N 200 Litros 1000 x 1000 mm 0760 %500 mm -- 24+ 0,4Kw

®  PIFMIE30ON 300 Litros 01200%950 mm 0960 500 mm = 36+0,4Kw

@ PTFMIE500N 500 Litros @ 1300 x 1050 mm @ 1060 x 600 mm -- 48+ 0,4 Kw

Marmitas funcionamiento AUTOCLAVE

DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA

MODELO CAPACIDAD EXTERIORES CUBA GAS ELECTRICA

@ PTFMIE200A 200 Litros (1000 x 1000 mm @760 x 500 mm -- 24+ 0,4 Kw

@  PTFMIE300A 300 Litros 01200 950 mm 0960 x 500 mm - 36+0,4Kw

@  PTFMIES00A 500 Litros 01300 x 1050 mm 61060 x 600 mm - 48+ 0,4 Kw
IE: Eléctrico indirecto A: Autoclave N: Estandar
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COCCION

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316. Tapa y lateral en acero inox AlSI 304.

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
« Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto.

- Grifo de seguridad controlado por vélvula con termopar.

- Lamds amplia gama de calentamiento directo, indirecto y con dispositivo autoclave.

+ Regulacion de la temperatura mediante termostato.

«Version GAS: Calentamiento mediante quemadores en acero inoxidable AISI 304.

+ Version eléctrica: Calentamiento mediante resistencias blindadas en acero incoloy.

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial actistica.

ICOS PROFESSIONAL

MARMITA

CUADRADAFLIA

Mod. PQFGD150N

VERSION INDIRECTA

« Equipada con elementos que
calientan el agua entre la cdmara
y la cuba para una difusion de la
temperatura mas homogénea.

VERSION AUTOCLAVE

« Estan dotados de tapa con junta de
silicona alimentaria.

+ Vélvula de seguridad a 0.05 bar y
cierre hermético garantizado por una
fijacion con mordaza.



« Potajes
*Sopas

- Pasta

« Arroz

« Salsas

« Cocidos varios

« Hervido - Pasteurizacion

« Caldos

« Productos a base de leche

- Café
.Té
« Verduras hervidas

« Frascos confeccionados

Marmitas calentamiento DIRECTO

MODELO

®
®
®

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros

Marmitas calentamiento INDIRECTO

MODELO

CACYCUACYCAS)

Marmitas funcionamiento AUTOCLAVE

MODELO

CYCICACUCYCHSYCHC]

GD: GAS Directo
1G: GAS Indirecto

ROMAGSA

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros

CAPACIDAD

200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros
200 Litros
300 Litros
500 Litros

IE: Eléctrico indirecto
A: Autoclave

« Coccion a presion

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 900 mm
1300 x 1400 x 1000 mm

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 900 mm
1300 x 1400 x 1000 mm
1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 850 mm
1300 x 1400 x 850 mm

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 900 mm
1300 x 1400 x 1000 mm
1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 900 mm
1300 x 1400 x 1000 mm
1000 x 1150 x 850 mm
1200 x 1270 x 850 mm
1300 x 1400 x 850 mm

N: Estandar

MARMITAS Y SARTENES

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
01060 x 600 mm

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
%1060 x 600 mm

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
@ 1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
@960 x 500 mm
1060 x 600 mm
@760 x 500 mm
%960 x 500 mm
%1060 x 600 mm

Mod. PQFIE200N

POTENCIA
GAS

39 Kw
39 Kw
55 Kw

POTENCIA
GAS

39 Kw
48 Kw
55 Kw

POTENCIA
GAS

39 kw
39 kw
55 kw
39 Kw
48 Kw
55 kw

POTENCIA
ELECTRICA

POTENCIA
ELECTRICA

24 Kw - 400/3/50
36 Kw - 400/3/50
48 Kw - 400/3/50

POTENCIA
ELECTRICA

24 Kw - 400/3/50
36 Kw - 400/3/50
48 Kw - 400/3/50

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

MARMITA
RECTANGULAR PG N
GASTRONORM

« Maquinas concebidas para el trabajo en continuo.

- Podemos hervir diferentes tipos de comida como pasta, arroz
(tamafio minimo 1,5 mm), vegetales, etc.

- Dimension estandarizada para el uso de cestas Gastronorm.
- Lafijacion de pardmetros es facil e intuitiva.

« Los resultados de coccion son excelentes y los ciclos pueden
repetirse presionando el botdn de repeticion.

VERSION INDIRECTA

« Equipada con elementos que
calientan el agua entre la cimara
y la cuba para una difusion de la
temperatura mas homogénea.

Mod. PGNIE280

m ICOS PROFESSIONAL



Mod. PGNIE400

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316 y lateral en acero inox AlSI 304.

- Paneles laterales en acero inoxidable AlSI 304, acabado satinado fino.

- Tapa equilibrada en acero inoxidable AISI 304 con manilla atérmica

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
- Calentamiento mediante quemadores en acero inoxidable AlSI 304 de alta eficiencia.

« Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto.

« Grifo de seguridad controlado por vélvula con termopar

« La méds amplia gama de calentamiento directo y indirecto.

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:

(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acustica.

Marmitas calentamiento DIRECTO

MODELO

PGNGD280

CAPACIDAD

280 Litros

DIMENSIONES
EXTERIORES

1400 x 900 x 850 mm

Marmitas calentamiento INDIRECTO

MODELO

PGNIG180
PGNIG280
PGNIG400
PGNIE180
PGNIE280
PGNIE400

CACACACICHC)

GD: GAS Directo

ROMAGSA

CAPACIDAD

180 Litros
280 Litros
400 Litros
180 Litros
280 Litros
400 Litros

1G: GAS Indirecto

DIMENSIONES
EXTERIORES

1000 x 900 x 850 mm
1400 x 900 x 850 mm
2000 x 900 x 850 mm
1000 x 900 x 850 mm
1400 x 900 x 850 mm
2000 x 900 x 850 mm

IE: Eléctrico indirecto

MARMITAS Y SARTENES

Mod. PGNIG280

Para Cocinar

- Potajes
’ :opas « Caldos
« Pasta
A « Productos a base de leche
« Arroz .Café
« Salsas Té
(L LS «Verduras hervidas
Tipos de elaboracion

+Hervido - Coccion a vapor

DIMENSIONES CUBA

1040 x 550 x 515 mm

DIMENSIONES CUBA

740x 550 x 515 mm
1040 x 550 x 515 mm
1700 x 550 x 515 mm
740x 550 x 515 mm
1040 x 550 x 515 mm
1700 x 550 x 515 mm

POTENCIA POTENCIA
GAS ELECTRICA
35Kw --
POTENCIA POTENCIA
GAS ELECTRICA
29 kw --
35 Kw ==
45 Kw --
== 18 Kw
-- 24 Kw
== 39 kw

CATALOGO TARIFA 2025
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« Potajes » Cocidos varios

» Sopas « Caldos

- Pasta « Productos a base de leche
« Arroz - Café

« Salsas -Té

« Hervido

Marmitas calentamiento DIRECTO

DIMENSIONES
MODELO CAPACIDAD R
® 50 Litros 700700 x 850 mm
Marmitas calentamiento INDIRECTO
DIMENSIONES
MODELO CAPACIDAD il
® 50Litros 700 %700 X850 mm
® 50 Litros 700X 700X 850 mm

GD: GAS Directo 1G: GAS Indirecto 1E: Eléctrico indirecto

ICOS PROFESSIONAL

MARMITA
CUADRADA
FIJA

Mod. PPFCIG50

+ Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316. Tapa y lateral en
acero inox AlSI 304.

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra ceramica de alta
densidad 96/128 kg/mc.

« Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto.
« Grifo de seguridad controlado por valvula con termopar

« La mds amplia gama de calentamiento directo, indirecto.
+Regulacién de la temperatura mediante termostato.

« Versién GAS: Calentamiento mediante quemadores en acero
inoxidable AlSI 304.

« Version eléctrica: Calentamiento mediante resistencias blindadas en
acero incoloy.

- Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial actstica.

POTENCIA POTENCIA
DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA
0400 x 465 mm 10 Kw --
POTENCIA POTENCIA
DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA
0400 x 465 mm 10 Kw --
0400 x 465 mm -- 6 Kw



MARMITAS Y SARTENES

MARMITA
CUADRADA
BASCULANTE

«Version GAS: Calentamiento mediante quemadores en acero inoxidable
« Hervido AlSI 304.
- Version eléctrica: Calentamiento mediante resistencias blindadas en
acero incoloy.

—
Mod. BPBIES0 (@)
|
« Cuba de coccion con fondo en acero inox AISI 316. Tapa y lateral en acero m
inox AISI304.
« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra cerdmica de alta
densidad 96/128 kg/mc. O
- Potajes « Cocidos varios « Encendido mediante piezoeléctrico manual y llama piloto. m
- Sopas - Caldos  Grifo de sequridad controlado por valvula con termopar o.
+ Pasta + Productos a base de leche ) ) ) ) o
« Arroz « Café « La mds amplia gama de calentamiento directo, indirecto. W
- Salsas -Té « Regulacién de la temperatura mediante termostato. o
|

« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acdstica.

Marmitas calentamiento DIRECTO

DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA
MODELO CAPACIDAD EXTERIORES DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA
O 50 Litros 800 x 900 x 900 mm @400 x 465 mm 10 Kw 0,1 Kw
Marmitas calentamiento INDIRECTO
DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA
MODELO CAPACIDAD EXTERIORES DIMENSIONES CUBA GAS ELECTRICA
O 50 Litros 800 x 900 x 900 mm @400 x 465 mm 10 Kw 0,1 Kw
@ 50 Litros 800 x 900 x 900 mm 0400 x 465 mm -- 6,1 Kw
GD: GAS Directo 1G: GAS Indirecto IE: Eléctrico indirecto

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2025 223



MARMITA
REDONDA BASCULANTE

Marmitas basculantes automaticas. Ideales para la coccion
de comidas solidas, cuyo trasvase se facilita gracias la
inclinacion del recipiente.

- Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 316. Paneles laterales
y tapa en acero inox AlSI 304.

« Facil de utilizar con pocos mandos simples e intuitivos.

« Aislamiento térmico garantizado mediante fibra bio soluble de
alta densidad 96/128 Kg/mc que permite reducir notablemente la
dispersion del calor.

- Sistema basculante automatico con accionamiento hidrdulico

« El empleo de materiales resistentes a la corrosion y espesores de
hasta 30/10 en la estructura garantizan su solidez y resistencia en
el tiempo

Mod. PTBCIE300

« El grifo de llenado orientable con agua caliente y fria, y la tapa
equilibrada con sistema antigoteo y manilla atérmica, garantizan
la méxima sequridad.

- Calentamiento indirecto: Manémetro para el control de la presion

:Is)::,?: : :2;::; :::‘I,%‘:,sdos abase de leche en el interior de la doble pared. Valvula de seguridad calibrada a
« Pasta «Cocidos varios - Verduras hervidas 0,5 bar.

«Tension de alimentacion: 400V-3N-50Hz
« Hervido « Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:

(arga automatica de agua en la camisa con sonda
y sefial aclstica.

Marmitas calentamiento DIRECTO

DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA
MODELO CAPACIDAD EXTERIORES CUBA GAS ELECTRICA
O 200 Litros 17501000 x 1050 mm @760 x500 mm 39 Kw 0,4 Kw
300 Litros 1950 x 1200 x 1300 mm 0960 x 500 mm 39 Kw 0,4 Kw
® 500 Litros 2050 1300 x 1300 mm 01060 x 600 mm 55 Kw 0,4 kw
Marmitas calentamiento INDIRECTO
DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA POTENCIA
MODELO CAPACIDAD EXTERIORES CUBA GAS ELECTRICA
O 200 Litros 17501000 x 1050 mm @760 x 500 mm 39 Kw 0,4 Kw
300 Litros 1950 x 1200 x 1300 mm 0960 x 500 mm 48 Kw 0,4 Kw
® 500 Litros 2050 1300 x 1300 mm 01060 x 600 mm 55 Kw 0,4 kw
® 200 Litros 1750 1000 x 1050 mm 0760 500 mm = 24+04Kw
® 300 Litros 1950x 1200 % 1300 mm 0960 x 500 mm - 36+0,4kw
® 500 Litros 2050 x 1300 x 1300 mm 01060 x 600 mm - 48+ 0,4 Kw
@D: GAS Directo 1G: GAS Indirecto |E: Eléctrico indirecto

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

MARMITA
REDONDA
BASCULANTE

NIVEL CONSTANTE

Marmita basculante automatica, que permite
la descarga de la comida en carros por medio de
indinacion con altura de descarga constante. La
automatizacion de los parametros de coccion mejora la
calidad final del producto y reduce el uso de personal.

Mod. PTBLIG300

« Cuba de coccién con fondo en acero inox AlSI 316 y laterales en AISI 304. Paneles laterales y
tapa en acero inox AlSI 304.

« Fécil de utilizar con pocos mandos simples e intuitivos.
- Aislamiento térmico garantizado mediante fibra bio-soluble de alta densidad 96/128 Kg/mc

que permite reducir notablemente la dispersién del calor. ::t:jses

- Tapa contrabalanceada requlable disefiada para evitar el goteo de la condensacion en la cuba . Pal:ta

« Sistema basculante automatico de nivel constante con accionamiento hidrdulico : ‘S‘";W

« El empleo de materiales resistentes a la corrosion y espesores de hasta 40/10 en la estructura :c:(?:;s varios
garantizan su solidez y resistencia en el tiempo « Caldos

« Productos a base de leche

« El grifo de llenado orientable con agua caliente y fria, y la tapa equilibrada con sistema Verduras hervidas

antigoteo y manilla atérmica, garantizan la méxima sequridad.

- Mandmetro para el control de la presion en el interior de la doble pared. Valvula de sequridad
calibrada a 0,5 bar.

+ Hervido
Tensién de alimentacion: 400V-3N-50Hz
« Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:
(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acdstica.
Marmitas calentamiento INDIRECTO
COCUC - S A
O 200 Litros 1675x 1450 x 1135 mm @760 x 500 mm 39 Kw 0,75 Kw
300 Litros 1875x1650 x 1135 mm 3960 x 500 mm 48 Kw 0,75 Kw
O 500 Litros 1975x1825x 1135 mm 01060 x 600 mm 55 Kw 0,75 Kw
@ 200 Litros 1675 x 1450 x 1135 mm @760 x 500 mm == 24+ 0,4 Kw
O 300 Litros 1875x1650 x 1135 mm @960 x 500 mm -- 36+ 0,4 Kw
@ 500 Litros 1975 x1825x 1135 mm 01060 x 600 mm == 48+ 0,4 Kw
GD: GAS Directo 1G: GAS Indirecto IE: Eléctrico indirecto
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COCCION

MARMITA
REDONDA BASCULANTE

PTBS

CON MEZCLADOR

Mod. PTBSIG300

Aparato de disefio nuevo y moderno, que une la ventaja de la coccion con el mezclado automatico y regulable del producto
ala descarga de la comida en carros por medio de inclinacion con altura de la boca de descarga siempre constante desde

el suelo. Las palas de mezclado son personalizables en base al tipo de producto para tratar y facilmente desmontables. La
automatizacion de los parametros de coccion mejora la calidad final del producto y reduce sensiblemente el uso de personal
en la cocina. Controles electronicos gestionados por medio de un monitor avanzado con PLCy pantalla tactil.

ICOS PROFESSIONAL




MONITOR PLC
Permite personalizar y gestionar hasta
100 programas de coccion

- Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 316

- Paredes en acero inox AlSI 304.

- Paneles laterales en acero inoxidable AISI 304, acabado satinado fino.

- Tapa equilibrada en acero inoxidable AlSI 304 con manilla atérmica.

« Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.

- Basculante automatico a nivel constante con accionamiento hidraulico.

« Bloqueo automético en caso de averia.
« Gestion con PLC dedicado y monitor estandar.

- Sistema de mezcla con velocidad regulable. Posibilidad de inversién automatica.

« Quemadores tubulares de alto rendimiento en acero inox.

« Encendido piezoeléctrico manual y llama piloto.
- Marmitas INDIRECTAS equipadas de serie con:

(arga automatica de agua en la camisa con sonda y sefial acistica.

Marmitas calentamiento INDIRECTO

MODELO CAPACIDAD
PTBSIG200 200 Litros
PTBSIG300 300 Litros
PTBSIG500 500 Litros
@ PBSIE200 200 Litros
® PrBSIE300 300 Litros
@ PBSIES00 500 Litros

ROMAGSA

DIMENSIONES
EXTERIORES

1675x 1450 x 1135 mm

1875 x 1650 x 1135 mm

1975x 1825 x 1135 mm

1675 x 1450 x 1135 mm

1875x 1650 x 1135 mm

1975 x 1825 x 1135 mm

MARMITAS Y SARTENES

Mod. PTBSIG300

DIMENSIONES
CUBA

@760 x 500 mm

0960 x 500 mm

31060 x 600 mm

0760 x 500 mm

@960 x 500 mm

01060 x 600 mm

@D: GAS Directo

Para Cocinar

« Sopas espesas » Productos lacteos.
« Sopas finas +Vegetales hervidos
+ Pasta » Cremas

+ Arroz + Mermelada

» Salsas + Puré

» Hervido varios » Legumbres

+ Caldos

Tipos de elaboracion
+Hervido - Mezcla

POTENCIA POTENCIA
GAS ELECTRICA
35 Kw 0,75 Kw
35 Kw 0,75 Kw
42 Kw 0,75 Kw
-- 24+ 0,75 Kw
-- 36+0,75 Kw
-- 48+ 0,75 Kw

1G: GAS Indirecto

CATALOGO TARIFA 2025

IE: Eléctrico indirecto
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Accesorios Marmitas

Ref. Modelo PQF PTF  PTFM PTBC PGN  PTBL  PTBS
Cesta 1 segmento 1001, v v - — - - -
Cesta 1 segmento 1501, v % - . - - -
(esta 2 segmentos 100 1. v v - . . _
Cesta 2 segmentos 150 . v %4 . _ _
(esta 2 segmentos 2001. v v - - - -
(esta 2 segmentos 3001. v v -- - . _ -
(esta 4 segmentos 300 1. 4 v -- == - - -
i (esta 4 segmentos 500 . v v == - - - -
- ‘ Hervidor leche v v - . -
* Filtro café v v =a - - - -
-) i Tubo flexible con ducha v -- -- 4 v v v
==
Prolongacion chimenea 100 v o . . - - -
Prolongacion chimenea 150 v -- - - - - -
.‘-"‘v Prolongacion chimenea 200 v - - - _ _ _
Prolongacion chimenea 300 v - - - - _ -
. ""'\ Prolongacién chimenea 500 v - - - - - -
Prolongacion chimenea PGN 1G-180 -- -- - - v
Prolongacion chimenea GD-1G 280 -- -- - - v
Prolongacion chimenea PGN 1G-400 -- -- - - v
J Recipiente couscous 100 1. v v -- == - - -
Recipiente couscous 150 . v v -- - - - -
/ Recipiente couscous 2001, v v -- == - - -
Recipiente couscous 300 . (4 4 -- == . - -
_EL\ Grifo desagiie conexion a v v v o v
i manquera 2" AISI 316 B B v B v v
Grifo desagiie 2" oo - - v - v v

-/. Valvula mariposa salida 2,5" 4 4 v -- v - -
\‘ | Valvula mariposa salida 2,5" -- -- -- 4 -- 4 v
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MARMITAS Y SARTENES

Accesorios Marmitas
Ref. Modelo PQF PTF  PTFM PTBC PGN  PTBL  PTBS

Dispositivo automatico desagiie aire en camisa 4 4 4 4 4 v v
Sistema desagiie condensa filtro 4 4 4 4 v -- --
Agitador fijado sobre tapa 4 4 -- -- -- -- --
Tapa con doble pared 100..200 v v -- -- -- -- --
Tapa con doble pared 300..500 v v -- -- -- -- --
Encendidp piezo e\ecﬁrico v v v i i
automatico con bateria

Presostato de trabajo para v v B v i B B

versiones gas indirecto

(ontrol electronico nivel agua camisa con sonda v v v v v v v

Control electronico temperatura recipiente y tiempo
con display y avisador sonoro, y salida rs485

Adquisicion parametros haccp, software para pc v v v v v v --

Monitor plc -- -- -- - -- v -

Filtro vaciado 100-150 -- -- -- v - v %
Filtro vaciado 200 -- -- -- v - v v
Filtro vaciado 300 -- -- -- v - v v
Filtro vaciado 500 -- -- -- v v v
(arro descarga sobre ruedas B B B i B v v

160 litros
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COCCION

SARTEN
CUADRADA BASCULANTE

Sartén basculante con recipiente
paralelepipedo de acero AlSI 304,

que puede colocarse en la pared,
individualmente o en bateria. Esta
indicada para restaurantes y comedores de
pequeias y medianas dimensiones. Para
el uso en buques y barcos esta previsto

el anclaje en el suelo. Bajo pedido se
puede suministrar la version con vuelco
automatico. Por la versatilidad de uso, las
dimensiones, y los reducidos consumos

es ideal para la preparacion de productos
alimentarios incluso en los pequeiios
talleres artesanales.

Mod. BRQG150

« Sartén basculante para instalacién mural.
« Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 304, con acabado antiadherente.
« OPCIONAL fondo de la cuba COMPOUND.

- Tapa equilibrada en acero inoxidable AISI 304 con manilla atérmica.
Equipada con cremallera de acero cromado.

« Chasis de acero inoxidable AISI 304.
« Llenado de agua mediante grifo.

« Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra ceramica de alta densidad 96/128 kg/mc.
» Mecanismo de inclinacién manual o automatico.

ICOS PROFESSIONAL



MARMITAS Y SARTENES

Mod. BRQG150

Mod. BRQG80
+Sofritos < Risotto - Caramelo + Braseado —l
+ Ragu « Guisos + Guiso de verduras <
- Salsas « Polenta Z
Sartenes calentamiento DIRECTO 9
MODELO CAPACIDAD e DIMENSIONES CUBA ~ FCpt? T g}
O 85 Litros 800x 900 x 850 mm 720x570x 228 mm 22 Kw 0,1Kw LLl
96 Litros 900 x 900 x 850 mm 820x570x 228 mm 22 kw 0,1Kw LL.
O 120 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x 570 x 228 mm 33 Kw 0,1 Kw o
150 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x 570 x 253 mm 33 Kw 0,1 Kw E
O 85 Litros 800x 900 x 850 mm 720x 570 x 228 mm -- 10 Kw m
@ 96 Litros 900 x 900 x 850 mm 820x570x 228 mm == 10 Kw o
O 120 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x570 x 228 mm -- 15 Kw U
@ 150 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120 x 570 x 253 mm - 15 Kw .
Sartenes calentamiento DIRECTO motorizadas
MODELO CAPACIDAD T ERIORES. DIMENSIONES CUBA PO FtA FaTENCA
O 85 Litros 800x 900 x 850 mm 720x 570 x 228 mm 22 Kw 0,1 Kw
96 Litros 900 x 900 x 850 mm 820x570x 228 mm 22 Kw 0,1Kw
O 120 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120570 x 228 mm 33 Kw 0,1Kw
150 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x570x 253 mm 33 Kkw 0,1Kkw
O 200 Litros 1600 x 900 x 850 mm 1520x570 x 253 mm 44 Kw 0,1 Kw
@ 85 Litros 800x 900 x 850 mm 720x570x 228 mm == 10 Kw
O 96 Litros 900 x 900 x 850 mm 820x570x 228 mm -- 10 Kw
@ 120 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120570 x 228 mm == 15 Kw
O 150 Litros 1200 x 900 x 850 mm 1120x 570 x 253 mm -- 15 Kw
@ 200 Litros 1600 x 900 x 850 mm 1520570 x 253 mm == 20 Kw
G: GAS Directo E: Eléctrico Directo GM: Gas Directo Motorizado EM: Eléctrico Directo Motor.
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COCCION

SARTEN BASCULANTE
AUTOMATICA

BRC/BRCXL

DE 120 A 400 LITROS

Mod. BRCXLED300 —

« Cuba de coccion en acero inoxidable AlSI 304, con fondo AlSI 316.

« BRC: Fondo acero inox AISI 316, con espesor de 10 mm.

« BRCXL: Fondo acero inox AlSI 316, con espesor de 10 mm.

« Cuba de coccion con acabado antiadherente con microesferas cerdmicas.

« Opcional: Fondo de la cuba Compound.

- Entrada de agua en el tanque a través de grifo

+ Patas de acero inoxidable con altura requlable.

- Tapa de acero inoxidable con resortes de equilibrio y maneta de acero inoxidable.

« Estructura portante en acero inoxidable

+ Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
« Revestimiento exterior de acero inoxidable AISI 304 finamente satinado

- Inclinacién automética con accionamiento hidraulico en el eje delantero y blogueo automatico en caso de fallo del sistema.

ICOS PROFESSIONAL




Mod. BRCED20

0

Sartén basculante automatica con recipiente paralelepipedo de acero inox,
que puede colocarse en la pared, individualmente o en bateria. Esta indicada
para comedores de medianas dimensiones y centros de coccion; para el uso

en buques y barcos esta previsto el anclaje en el suelo. Por la versatilidad de
uso, dimensiones y por los reducidos consumos es ideal para la preparacion de
productos alimentarios incluso en los talleres artesanales. Esta equipado con
control de microprocesador electrénico con regulacion de la temperatura y del

tiempo de coccion con display digital.

Sartenes BRC calentamiento DIRECTO
MODELO CAPACIDAD DE')“("TEE'E&’ES

® 130 Litros 1600 X 905 x 930 mm
150 Litros 1600 x 905 x 930 mm
® 165 Litros 2000 x 905 x 930 mm
210 Litros 2000 x 905 x 930 mm
O 130 Litros 1600 x 905 x 930 mm
@ 150 Litros 1600 x 905 x 930 mm
O 165 Litros 2000 x 905 x 930 mm
® 210Litros 2000905 x 930 mm

Sartenes calentamiento DIRECTO
300 Litros 1750 x 1305 x 935 mm
D) 400 Litros 1750 % 1305 x 935 mm
® 300 Litros 1750 1305 X935 mm
©) 400 Litros 1750x 1305 X935 mm

ROMAGSA

DIMENSIONES CUBA

1120x 570 x 230 mm
1120 x 570 x 255 mm
1520% 570 x 230 mm
1520 x 570 x 255 mm
1120x 570 x 230 mm
1120 x 570 x 255 mm
1520 x 570 x 230 mm
1520 x 570 x 255 mm

1095 x 895 x 335 mm
1095 x 895 x 445 mm
1095 x 895 x 335 mm
1095 x 895 x 445 mm

MARMITAS Y SARTENES

Mod. BRCED150

« Sofritos
+ Ragu

« Salsas

« Risotto

« Braseado

POTENCIA
GAS

30 Kw
30 Kw
39 Kw
39 kw

33 Kw
33 Kw

GD: GAS Directo

CATALOGO TARIFA 2025

« Guisos

«Polenta

« Caramelo

« Guiso de verduras

POTENCIA
ELECTRICA

0,4 Kw
0,4 Kw
0,4 Kw
0,4 Kw
15,4 Kw
15,4 Kw
20,4 Kw
20,4 Kw

0,75 Kw
0,75 Kw
28,75 Kw
28,75 Kw

ED: Eléctrico Directo
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COCCION

SARTEN BASCULANTE

NIVEL CONSTANTE

Mod. BRPGD200

« Cuba de coccion con fondo en acero inox AlSI 316/L COMPOUND de 12+3 mm de espesor

« Mezclador de acero inox AISI 316 con + Paredes en acero inox AlSI 304.

velocidad de rotacion regulable entre los 7 y - Paneles laterales en acero inoxidable AlSI 304, acabado satinado fino.

los 28 rpm con una fuerza de hasta 386 N-m - Tapa equilibrada en acero inoxidable AISI 304 con manilla atérmica.

« Posibilidad de inversion del sentido de

« Aislamiento térmico garantizado por paneles de fibra cerdmica de alta densidad 96/128 kg/mc.
marcha con el selector electrénico

. . - Basculante automatico a nivel constante con accionamiento.
+ Mezcdador equipado de brazos radiales de

. + Bloque hidrdulico y automético en caso de averia.
acero inox

. Palas de Teflén cerimico « Gestién con PLC dedicado y monitor estandar.

. - « Sistema de mezcla con velocidad ajustable. Posibilidad de inversién automética.
+ Mezclador removible para facilitar las

operaciones de limpieza y extraccién del - Quemadores tubulares de alto rendimiento en acero inox.
producto « Encendido piezoeléctrico manual y llama piloto.

« Excelente incluso para productos viscosos y
que necesitan de un mezclado constante en
la fase de coccion

ICOS PROFESSIONAL



MONITOR PLC Permite personalizar y gestionar Carro de inclinacién con ruedas
hasta 100 programas de coccion.

Equipo de nuevo diseio, que permite la descarga de la comida en carros por medio de inclinacion
con altura de la boca de descarga siempre constante desde el suelo. La automatizacion y la
facilidad de configuracion de los parametros de coccion mejoran la calidad final del producto

y reduce sensiblemente el uso de personal profesional en cocina. Controles electronicos
gestionados por medio de un monitor avanzado con PLCy pantalla tactil.

Sartenes calentamiento DIRECTO

MODELO CAPACIDAD DEI),:!I'?:;:)(:!NEES DIMENSIONES CUBA
O 180 Litros 1675x 1450 x 1145 mm (760 x 400 mm
290 Litros 1875x 1650 x 1145 mm (960 x 400 mm
O 350 Litros 1975x 1825 x 1145 mm 1060 x 400 mm
@ 180 Litros 1675 x 1450 x 1145 mm (760 x 400 mm
© 290 Litros 1875x 1650 x 1145 mm (960 x 400 mm
@ 350 Litros 1975x 1825 x 1145 mm 31060 x 400 mm
GD: GAS Directo ED: Eléctrico Directo
ROMAGSA

POTENCIA
GAS

28 Kw
32 Kw

42 Kw

MARMITAS Y SARTENES

Mod. BRPGD200

« Sofritos

- Ragu

« Salsas

« Risotto

« Guisos

« Polenta

« Caramelo

« Guiso de verduras

« Hervir
« Braseado
« Mezcla

POTENCIA
ELECTRICA

0,75 Kw
0,75 Kw
0,75 Kw
23 Kw
23 Kw

42 Kw

CATALOGO TARIFA 2025
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COCCION

_ COCEDORES
Vi AUTOMATICOS

135-210LTS.
270 - 420 LTS.

« Equipada de controles digitales con 3 display y
4 cifras que permiten configurar los valores de
temperatura de 20°Ca 110°C

« Posibilidad de configurar el tiempo de coccion
entendido como tiempo de inmersion de la
cesta con intervalo minimo de 1 segundo

« Equipado de indicador aciistico luminoso para
la advertencia de final de ciclo de coccion

+ Reintegro automatico del nivel de agua en la
cubay equipado de sistema de deshordamiento
para la descarga automatica del almidon de
coccion en suspension

+ Bloqueo de la coccion con reintegro de agua
temporizado al final de la coccion

« Elevacion del cesto automatico al final de la
coccion.

Mod. MCP15E

« Cuba totalmente de acero inox AlSI 316 satinado - Cestas de acero inox AlSI 316 satinado.

+ Aislamiento térmico con fieltro de fibra de alta densidad 96/128 kg/mc dotado de una excelente estabilidad térmica.

- Tapa contrabalanceada de acero inox AlSI 304 con espesor 15/10, equipado con cremallera de acero con precarga de los muelles y manija atérmica.
« Manémetro y valvula de sequridad a 0,5 bar para el control de la presion.

« Mezclador orientable con agua caliente y fria.

« Estructura en acero inox con espesor 20/10 montada en los pies de acero regulables de 150 mm. a 180 mm.

- Sistema basculante automatico por medio de accionamiento eléctrico.

+ Posibilidad de regulacién de la posicidn de la cesta: primer goteo y descarga o descarga directa frontal.

+ Tensién de alimentacion 400V 3N 50Hz.
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Maquina construida para usos en continuo. La conformacion
de la cesta, permite la coccion de diferentes tipos de
alimentos, desde pasta, al arroz (grosor minimo 1,5 mm),
verduras y cocidos, etc. La precision de los instrumento
permite cocciones excelentes, con tratamiento delicado para

cada tipo de alimento.

Cocedores calentamiento DIRECTO - 135 - 210 Its.

MODELO

CACKCAS

CAPACIDAD

135 Litros
210 Litros
135 Litros
210 Litros

DIMENSIONES
EXTERIORES

900 x 900 x 900 mm
1250 x 1000 x 900 mm
900 x 900 x 900 mm
1250 x 1000 x 900 mm

Cocedores calentamiento DIRECTO - 270 - 420 Its.

MODELO

CACKCAC

GD: GAS Directo

ROMAGSA

CAPACIDAD

135+135L.
210+ 210 L.
135+135L.

210+210L.

DIMENSIONES
EXTERIORES

1800 x 900 x 900 mm
2500 x 1000 x 900 mm
1800 x 900 x 900 mm
2500 x 1000 x 900 mm

ED: Eléctrico Directo

MARMITAS Y SARTENES

« Pasta

« Arroz

« Caldos

« Legumbres

DIMENSIONES CUBA

480 x 650 x 565 mm
720x 800 x 565 mm
480 x 650 x 565 mm
720 x 800 x 565 mm

DIMENSIONES CUBA

2x (480 x 650 x 565 mm)
2x (720 x 800 x 565 mm)
2x (480 x 650 x 565 mm)
2x (720 x 800 x 565 mm)

Mod. MCP40G

« Verduras
« Carne

« Pescado
« Huevos

POTENCIA
GAS

24 Kw
39 Kw

POTENCIA
GAS

2x 24 Kw
2x39 Kw

+ Ebullicion

POTENCIA
ELECTRICA

0,1Kw
0,1 Kw
13,7 Kw
25 Kw

POTENCIA
ELECTRICA

0,2 Kw
0,2 Kw
2x 13,7 Kw
2x 25 Kw

CATALOGO TARIFA 2025
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Accesorios Sartenes

Ref.

Modelo

BRQ

BRC

BRP

Tubo flexible con ducha

Grifo desagiie 2"

Grifo desagiie conexién a manguera 2" AlSI 316

Valvula mariposa salida 2,5"

Adaquisicion parametros hacep, software para pc

Filtro vaciado 100-150

Filtro vaciado 200

Filtro vaciado 300

Filtro vaciado 500

RIS ]S

(arro descarga sobre ruedas 160 litros

Sobre precio sarten 80 I. fondo en compound

Sobre precio sarten 90 . fondo en compound

Sobre precio sarten 120/150 1. fondo en compound

Sobre precio sarten 200 1. fondo en compound

RS8N N

RIS SR

Accesorios Cocedores

Ref.

Modelo

McP

(arro descarga sobre ruedas 160 litros
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