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Abatidores de
Temperatura Multifuncion

POR QUE AFINOX

El abatidor de temperatura es una pieza esencial para la conservacion de los alimentos.
Mantiene sus cualidades organolépticas y nos permite una mejor organizacion de la produccion
con seguridad alimentaria, evitando desperdicios y ahorrando tiempo y dinero.

% Reduccion
del CostFood

Nos permite comprar en mayores cantidades y aprovechar
posibles ofertas del mercado, pudiendo reducir los precios
de compra hasta un 15%.

% Reduccion del
coste del personal

Producimos con la mitad de tiempo optimizando
los costes de personal y optimizando los picos de
demanda.

AFINOX

% Alimentos frescos
fuera de temporada

Con Afinox ahora podemos tener a nuestra disposicion
productos fuera de temporada, totalmente frescos.
Gracias a su sistema de enfriamiento rapido, permite
conservar todas las cualidades organolépticas intactas.

%k Estandar
de calidad

Garantizamos que todos los productos que
cocinamos tengan el mismo punto de coccion en
todo momento. Asegurando siempre la misma
textura, colory sabor, en cualquier momento o lugar.

% Reduccion de mermas

Planificacion de la produccion con antelacion. Stock a
punto para su consumo, ya sea cocinado o fresco. Solo
utilizaremosaquelloque necesitamos, sin desperdicios
y optimizando los tiempos y costes de produccion.
Las cocciones que obtenemos con Afinox tienen hasta
un 30% menos de mermas.

* Seguridad
alimentaria

La capacidad de enfriar répidamente el producto
nos asegura cumplir con la normativa HACCP,
ademéds de conservar perfectamente las calidades
organolépticas de los alimentos, asi como su textura.



ABATIDORES DE TEMPERATURA

SECTORES

Pasteleria

Una tecnologia de precision para sus creaciones.
« Tiempos de produccién hasta un 50% mds cortos
« Perfecta conservacion en congelacion y reduccion de mermas

- Fermentaciones nocturnas: ahorro en costes de personal y listas para
hornear a primera hora de la mafiana

- Confitar, Merengues y marrdn glacé, Yogurt, Baja pasteurizacion

Enfrie las masas y bases en sélo minutos para trabajar en continuo
sin necesidad de esperar.

« Hojaldre y masas para trabajar, Madalenas, muffins, plum cakes crudos,
Tartas, Bollos para rellenar, Fruta cocida, Mousse.

Heladeria

El abatidor de temperatura es esencial para mantener el overrun del
helado una vez sale de la mantecadora.

Con AFINOX tenemos ciclos para:

« Abatir el helado a -14/-16 Temperatura de vitrina
(abatimiento en costra),

« Abatir el helado para su conservacion en congeladores, gracias a la sonda
de temperatura que gestionard el tiempo dptimo para alcanzar los -18°Ca
corazon.

ROMAGSA

Panaderia

Gracias a la tecnologia del abatidor de temperatura, ahora es
posible simplificar y reducir el tiempo en el obrador.

Afinox nos permite realizar fermentaciones controladas durante la noche y
bloquear la fermentacion para mantener el producto refrigerado y listo para
hornear al dia siguiente.

La ultracongelacion del pan o bolleria, requiere de unas altas prestaciones
para que el producto se conserve en éptimas condiciones. Ahora es posible
hornear pan o bolleria y ultracongelarlo para su almacenamiento y posterior
‘reparto’ manteniendo el producto con toda su frescura sin oxidacion y
totalmente crujiente una vez regenerado.

Restauracion, Catering e Industria

El abatidor Afinox es una tecnologia multifuncion, con su version
One Hundred, es el tinico abatidor del mercado capaz de cocinar a
vapor gracias al boiler que incorpora.

Cocinar y abatir, dos funciones en una misma tecnologia, sin necesidad de la
intervencion del operario.

Afinox cocina por nosotros por la noche para que al dia siguiente tengamos el
producto enfriado o ultracongelado listo para guardar.

Todos estos procesos asegurando el cumplimiento de la normativa HACCP.
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ABATIDORES-CONGELADORES
RAPIDOS SERIE FASTER

« Teclado tactil, facil e inmediato,
para ciclos de abatimiento y congelacion.

+ Sonda al corazon

« Registro de datos HACCP, puerto USB

« Guias para bandejas GN 1/1 o EN 60x40
« Display Led con mensajes en 9 idiomas

« Alarmas Audiovisuales.
« Aislamiento Ecofriendly HFO (ecoldgico)

« Construccion exterior en acero VAR-PET
(5 afios de garantia anticorrosion).

« El recubrimiento PET sobre acero, innovador,
duradero, facil para limpiar y no deja huellas

OPCIONES REF.
Juego guias 60x40 (Cremallera) AT60
Filtro extraible ATFI
Esterilizador 0ZONIZER AT0Z

Equipamiento
estandard

Registro de datos HACCP, Guias para bandejas GN1/1y Sonda al corazon.
puerto USB para descargar los datos 400x600mm.

AFINOX



La linea de
abatidores AFINOX,
competitivos en

el precio y fiable en
las prestaciones.

Mod. FASTER5

ABATIDORES DE TEMPERATURA

Mod. FASTER15

ONO,

Seleccidn de ciclo

Mensajes a desplazamiento
en 9 idiomas.

1. abatimiento manual (+3°)
2. congelacién manual (-20°)
3. deshielo evaporador

4, exportacion de datos haccp
5. esterilizacion (opcional)

Accesorios ' i
Opcionales

Juego de quias
, parabandejas

MODELO FASTER5

Dimensiones ext. (mm.) 760 x 700 x 850

Capacidad bandejas 5GN1/1-60x40
Potencia eléctrica (w) 1050
Potencia compresor 0,75 HP
Voltaje (v) 1x230
Produccion kg/ciclo 15-10

Abatimiento - Congelacion

ROMAGSA

- .
[."I' -' de pasteleria EN

400X600 (mod.-P).

Maodalidad Botdn de
por tiempo informaciones
Info Key
Modalidad por Botdn de Start/Stop/Stand-
sonda ByfConfirma selecciones

Esterilizador OZONIZER

Filtro extraible.

FASTER10 FASTER15
790 x 760 x 1630 790x760x 1970
10 GN1/1-60 x40 15 GN1/1-60x 40
1550 3250
1,5HP 3HP
1x230 3x400+N
32-22 40-28

CATALOGO TARIFA 2023
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Abatidores |
Multlfuncion.

INFINITY e INFINITY START

_400

BLAST CHILLING «

i
COSKING,

DESCONGELACION

Permite descongelar hasta un 75 % mds rdpido sus alimentos. Controlado por
tiempo o por sonda, con control permanente de la temperatura, sin riesgos de
proliferacién bacteriana, gracias a la tecnologfa de esterilizacién, sin oxidacion
y sin perdida de peso.

\ COCCION
'Y / LENTA

Infinity cocina lentamente a baja temperatura productos frescos, abatidos o
congelados, automaticamente, en tiempos muertos 0 en horas nocturnas. A
nivel cualitativo, la coccion a baja temperatura es garantia de producto sano y
qustoso, mantiene intactas sus propiedades y liquidos, permanecen tiemos y
con un color uniforme.

En términos de beneficio la coccién a baja temperatura reduce la perdida de
peso un 20 % y el consumo de energia un 50 % respecto a la coccién a baja
temperatura en un horno.

n AFINOX

Funciones de

ABATIMIENTO,
CONGELACION

y ademds...

(V)

FERMENTACION

Fermentacion controlada del pan, sus derivados y productos a hornear, con
ventilacion regulable. Garantiza perfeccién y uniformidad del producto.

C COMBINADO

Simplicidad y programacion en un touch Infinity realiza automdticamente
distintos ciclos sequidos sin intervencién manual. Se puede programar para
que trabaje durante la noche, por ejemplo descongelando croissants y des-

pués hacerlos fermentar, para cocer manzanas o peras y después enfriarlas o
para desecar la fruta sin ninguna intervencion manual.




PANEL DE MANDOS

« Nuevo diseno

ABATIDORES DE TEMPERATURA

« Mandos simples, claros e intuitivos.

« Pantalla Touch Screen de 9” con 16 millones de colores.
« Ciclos manuales para los que prefieren crear seguin su experiencia.

« Ciclos automaticos diferenciados y dedicados a la diversa tipologia de productos.
« Videos tutoriales visibles a través de la pantalla Touch Screen de 9”

« Conexon USB para la descarga de datos HACCP

SEGURIDAD

Registro HACCP

Grdficos HACCP en tiempo real Informes HACCP visibles y
descargables a través del puerto USB a un PC. Bl archivo de
informes HACCP serd accesible hasta un afio, simplemente
introduczca la fecha que quiere consultar, y se mostraran los
grdficos del ciclo, tiempos, temperaturas minimas y maximas
alcanzadas. Ademds, podrd consultar los consumos para te-
ner un cdlculo de los costes de produccion precisos.

Tracer

£s un software, instalable al ordenador que le va a permitir
gestionar y visualizar de forma c6moda, fdcil y agradable
todas las grdficas HACCP,

Ozonaizer
Esta tecnologia nos permite eliminar las bacterias del interior
del abatidor mediante la tecnologia de gas ozono.

ROMAGSA

7 webapp

CONECTIVIDAD

Evocloud

Es el nuevo sistema para permitir la conectividad entre las
mdquinas y el usuario des de cualquier lugar del mundo, solo
hay que estar conectado a esta plataforma.

Evocloud permite controlar la mdquina a distancia, ver el cur-
50 de coccion y abatimiento en tiempo real, recibir alarmas
via mail y SMS, poder hacer un diagndstico técnico por parte
del servicio técnico ahorrando desplazamientos y por tanto
costes de mantenimiento.

WEBAPP

Es el software que se instala en un PC, Tablet o teléfono, en el
que podemos realizar todas las funciones anteriores de forma
fdcil e intuitiva.

oo 4

AN
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PRECISION

Control por Sonda

SONDA MULTIPUNTO Los 4 puntos de medicién pueden
detectar la temperatura exacta de los alimentos de forma
sencilla e inmediata. Incluso cuando la sonda no se inserta
forma correcta.

SONDA TERMICA que facilita la extraccion de la sonda del
alimento.

SONDA INALAMBRICA sin necesidad de cables.Requla-
cén de temperatura inteligente adaptandose a cada tipo de
alimento para obtener los mejores resultados y la velocidad
mas rapida de abatimiento

CONEXIONES RAPIDAS permitiendo conectar y desco-
nectar la sonda de forma fécil y poder quardarla en caso
necesario.

CATALOGO TARIFA 2023




ABATIDORES MULTIFUNCION
INFINITY e INFINITY START

Mod. INFINITY5 GN 2/1

(Ruedas no incluidas)

Programas especificos
para cada SECTOR

« Gastronomia -« Pasteleria
« Panaderia - Heladeria

INFINITY START

« Abatimiento rapido de la temperatura
« Congelacion rapida

+ Descongelacion rapida y controlada

« Conservacion

+ Multilevel manual

INFINITY, un solo aparato para:

« Abatimiento rapido de la temperatura

« Congelacion rapida

+ Descongelacion rapida y controlada

« Fermentacion controlada de productos a hornear
« Coccion a baja temperatura

« Conservacion

+ Multilevel manual

+ Regeneracion y mantenimiento caliente

+ Ciclos combinados

Y con la mas amplia informacion: HACCP, Videos
demostrativos en pantalla, conexion USB, WIFI, Bluetooh,
SD CARD, GSM...

Mod. INFINITY5 GN 2/1

Mod. INFINITY5 GN 2/1
(Estructura T0 GN 1/1) (Estructura GN 2/1)

n AFINOX

OPCIONES
Consultar pagina 92



ABATIDORES DE TEMPERATURA

g

Mod. INFINITY5

[ I“"-

Mod. INFINITY 10 Mod. INFINITY15 Mod. INFINITY10 2/1

DOTACIONES ESTANDAR

. %

Tirador de puerta Guarniciones Energy-Saving Conexiones rapidas reducen Cuadro eléctrico extraible SD CARD con video

ergonémico con eficiencia mayor del 50%  los costes de manutencion facilita la manutencion tutoriales
actos MOD. INFINITY INFISNITY SSTART II;F_I;I/I':’Y 5521'/1\1RT INFI;IITY SSTART INF:I;ITY 10START INF1I|;ITY 15START II:I:)I;I;IY ;g AZ'G
ABATIMIENTO . . . . . . . . . . . .
Rendimiento +90°/+-3°C (90 min.) 25kg 25kg 35kg 35kg 35kg 35kg 45kg 45kg 70kg 70kg 70kg 70kg
CONGELACION o o 0 o o 0 o o o 0 o o
Rendimiento +90°/-18°C (240 min.) 15kg 15kg 25kg 25kg 25kg 25kg 30kg 30kg 50kg 50kg 50kg 50kg
DESCONGELACION . . . . . . . .
CONSERVACION 5 o 5 5 - o 5 5 - 5 5 .
FERMENTACION . -- . -- . -- . -- . -- . --
COCCION A BAJA TEMPERATURA . -- . -- . -- . -- . -- . --
BANDEJAS H 65 mm 5GN1/1-EN40x60 52/1-1011 8GN1/1-EN40x60 10GNT/1-EN40x60 15GN1/1-EN40x60 10GN2/1-EN40x60
s : e e E 2 .
DIMENSIONES EXTERNAS (L x P x H) 790 x 778 x 850 mm 870x 973 x 850 mm 790x 778 x 1300 mm 790x 778 x 1630 mm 790x 778 x 1980 mm 1020 x 984 x 1843 mm
Peso neto 100 kg 128 kg 126 kg 179kg 225kg 249kg
Voltaje 230V/50Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 400V/3+N+T/50Hz 400V/3+N+T/50Hz 400V/3+N+T/50Hz
Maxima corriente adsorbida 7,73A 9,72A 9,72 A 74A 10,5A 10,5A
Potencia adsorbida 578W 787TW 78TW 1590 W 2390W 2390W
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NOVEDAD

ABATIDORES MULTIFUNCION
1 HUNDRED

El Unico

Abatidor con

generador de vapor

& Chill

40y 40

BLAST CHILLING »

COOKI

b
e SS"
by

- s
. .;D D szfﬁﬁﬁﬁsfsﬁﬁﬁﬁsﬁﬁ?, féeee

Realice todo el proceso
de Cook&Chill

Desde la coccion lenta a
Hasta la ultracongelacion a -40 °C

MODELO THUNDRED 10
Dimensiones EXT. (mm.) 967 x 955 x 1735
Dimensiones INT. (mm.) 465 x 764 x 825
Rango de temperatura -40 °Ca +100 °C Capacidad bandejas 10 GN1/1 - (EN 600x400)
Humedad relativa 15-95 % Control por sensor, medicion efectivay PRODUCCION:
regulable.
3 . Abatimiento +90°/ +3° 70Kg
Dotado de calderin para calentamiento de agua
Puerta con burlete especial Congelacién +90°/-18° 50Kg
Ventiladores con proteccion suplementaria Potencia absorbida 2390w
Pantalla tactil de 9 pulgadas con posibilidad de manejo a distancia Voltaje (v) 3x400

Sonda multipunto, cuatro puntos de control

n AFINOX



ABATIDORES DE TEMPERATURA

o HUNDR=D
Un unico aparato

para y ABATIR
LA NOVEDAD MAS EXCLUSIVA DEL MERCADO

Con THUNDRED podras realizar todo el proceso & CHILL, desde la coccidn lenta a
baja temperatura hasta , a la ultracongelacién a -40°C

Amplia tus posibilidades en la gestion de los procesos y del ritmo de trabajo

Tecnologia EVOLUTION de AFINOX Estandarizacion del proceso

- Pantalla Touch Screen de 9 - Graficos HACCP 1HUNDRED te permite mejorar el trabajo de preparacion, de
ulaadas organizacion y de la operatividad cotidiana.
puigac. + Videos tutoriales. Después de la configuracion inicial, THUNDRED realiza y controla
« Control de las variables: Atod _ autonomamente el ciclo completo de elaboracion de los alimentos (Cook & Chill). Un
. . * AUTOdIAgnosIs. verdadero asistente disponible las 24 horas del dia, y ayudandote en la coordinacion
temperatura alimento, tiempo '
) P ) P C I de la actividad del servicio. Ademds, gracias a la tecnologfa EVOLUTION de AFINOX,
ciclo, temperatura def aire, - (ontrof de consumos 1HUNDRED garantiza la méaxima sequridad en la elaboracién de los alimentos,
humedad del aire y ventilacion. ~ energéticos. que podrs controlar con los graficos de las temperaturas y el registro HACCP

Humedad generada por boiler Control total de la humedad

B i A e

HUSAIDITY
15-85% MAX

Rango de 15%
hasta 95% de la
HUMEDAD Relativa

Bl dnico abatidor del mercado capaz de generar vapor gracias al boiler
integrado.

Ya puede cocinar verduras, mariscos, pescados, cames con un control
exhaustivo de la humedad obteniendo unos resultados Excelentes. Con
THundred podra cocinar al vacio de forma mas rdpida i precisa..
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ABATIDORES

MULTIFUNCION DE CARRO

Mod. INFINITY40

Panel de Mandos Touch Screen 9”,
claro, simple y muy intuitivo. (Excepto Mod. SPEED)

Ciclos manuales o con PROGRAMAS MEMORIZADOS
para cada tipo de producto. (Excepto Mod. SPEED)

Rampa inox incluida de serie

AFINOX

INFINITY, un solo aparato para:

- Abatimiento rapido de la temperatura

« Congelacion rapida

+ Descongelacion rapida y controlada

« Fermentacion controlada de productos a hornear
« Coccion a baja temperatura

« Conservacion

+ Multilevel manual

+ Regeneracion y mantenimiento caliente

+ Ciclos combinados

Y con la mas amplia informacion: HACCP, Videos demostrativos
en pantalla, conexion USB, WIFI, Bluetooh, SD CARD, GSM...

START

« Abatimiento rapido de la temperatura
« Congelacion rapida

+ Descongelacion rapida y controlada

« Conservacion

+ Multilevel manual

COMPACT

» Modelos compactos con unidad integrada 4Hp situada
en el techo.

« Sencillo de usar e instalar.
« Elimina costes de montaje

SPEED

« Abatimiento rapido de temperatura

« Congelacion rapida

« Descongelacion rapida controlada

« Pantalla tactil

« Desplazamiento luminoso ergonomico en la puerta
* Registro datos HACCP puerto USB



ABATIDORES DE TEMPERATURA

1N

Mod. SPEED20 Mod. INFINITY20 Mod. INFINITY40 Opcién Puerta Pasante
Compact

i acrvere ] PANEL DE MANDOS
Q l‘ @ ’@ a :ll\\jll;i\ijoofissi?rrlﬁgles, claros e intuitivos.

e « Pantalla Touch Screen de 9” con 16 millones de colores.
m f ‘j @ m Q « Ciclos manuales para los que prefieren crear segin su experiencia.
mst wocumE  DEWERT | i  Ciclos automaticos diferenciados y dedicados a la diversa tipologia de productos.

« Videos tutoriales visibles a través de la pantalla Touch Screen de 9”
« Conexdn USB para la descarga de datos HACCP

MODELO SPEED20 INFINITY20 START20 INFINITY40 START40 INFINITY / START40
4 HP 4HP 4 HP 9HP 9HP COMPACT
ABATIMIENTO
Rendimiento +90°/+3°C (90 min.) 80kg 110kg 110kg 200kg 200kg 110kg
CONGELACION
Rendimiento -+90%/-18°C (240 min.) Al iy g Bl [ly il
DESCONGELACION . . . . . Infinity / Star
CONSERVACION . . . . . Infinity / Star
FERMENTACION -- . -- . -- Infinity
COCCION A BAJA TEMPERATURA -- . -- . -- Infinity
Carro GN 1/1 1 (opcional) 1 (opcional) 1 (opcional) 2 (opcional) 2 (opcional) 2 (opcional)
Carro GN 2/1 -- -- -- 1 (opcional) 1 (opcional) 1 (opcional)
Carro EN 400x600 1 (opcional) 1 (opcional) 1 (opcional) 2 (opcional) 2 (opcional) 2 (opcional)
Carro EN 800x600 -- -- -- 1 (opcional) 1 (opcional) 1 (opcional)
CELDA CELDA CELDA CELDA CELDA )
DIMENSIONES EXTERNAS 1150x1290x2480 1190x1332x2490 1190x1332x2490 1390x1532x2490 1390x1532x2490 CAMARA + UNIDAD
(LxPxHmm) UNIDAD UNIDAD UNIDAD UNIDAD UNIDAD 1290 x 1176 x 2480
1352x760x892 1352x732x892 1352x732x892 1700x940x1500 1700x940x1500
Peso neto CELDA 521kg CELDA 520 kg CELDA 520 kg CELDA 650 kg CELDA 650 kg 451k
UNIDAD 240 kg UNIDAD 240 kg UNIDAD 240 kg UNIDAD 439 kg UNIDAD 439 kg g
Voltaie 400V/3+N+T 400V/3+N+T 400V/3+N+T 400V/3+N+T 400V/3+N+T 400V/3+N+T
) /50 Hz /50 Hz /50 Hz /50 Hz /50 Hz /50 Hz
Maxima corriente adsorbida 21A 21A 21A 24 A 24 A 21A
Potencia adsorbida 3250 W 3250W 3250 W 5420 W 5420W 3250 W

ROMAGSA CATALOGO TARIFA 2023 87



TUNELES MODULARES

INFINITY START
60-80-100- 120

« Abatimiento
« Congelacion

« Descongelacion rapida controlada

« Construido en acero inox AlSI 304

« Paneles con 80 mm. de aislamiento

« Fondo aislado
+ 2 rampas en acero ixox
« 2 puertas

Croquis, Dimensiones

y capacidades:

INFIMITY &0-80-100-120

START 60 1350
400 K
20 HP - 10 M.

L]
179
185

2390
frk]

AFINOX

START 80

500 K

25 HP
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30 HF
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ABATIDORES DE TEMPERATURA

Esquema composicion
Infinity Start - 60

f - B :
- I| . =
I|
(=] I'I.I I
B i I
i
iy |I
| §

CAMARA

Dimensiones exteriores (mm)
Luz puerta util (mm)
Dimensidn interna util
Espesor aislamiento (mm)

(Clase dimatica (index)

Produccion abatimiento kg / 90’ (+90° +3°)
Produccion congelacion kg / 270’ (+90° -18°)

Centralina elctronica ARAGON
Tension y frecuencia (V - Hz)
Maxima corriente absorbida (A)

Unidad condensadora (NO INCLUIDA)

UNIDAD CONDENSADORA

Compresor - BITZER

Potencia frigorifica W (-10° C/ +40°C)
Potencia frigorifica W (-30° C/ +40°C)

Gras refrigerante

ROMAGSA

START 60
1390 x 2465 x 2545
780x2100
780x1630x2010
80
7
400
350
Touch-7"
3x400+N+T/50
50
20HP

60
4G-20,2Y
47300
19250
R404 A

START 80
1390 x 3065 x 2545
7802100
780x2230x2010
80
7
500
450
Touch-7"
3x400+N+T/50
52
25HP

80
6)-22,2Y
52600
20900
R404 A

*Los precios de los abatidores son sin grupo.
Debajo del PVP de cada modelo se indica la unidad
correspondiente y el precio.

START 100
1390 x 3465 x 2545
7802100
780x2630x2010
80
7
600
550
Touch -7”
3x400+N+T/50
60
30HP

100
6H-252Y
61600
24700
R404 A

START 120
1390 x 4065 x 2545
7802100
780x3230x2010
80
7
700
650
Touch-7"
3x400+N+T/50
68
40 HP

120
6G-30,2Y
69300
27900
R404 A
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INFINIT'/XL

« Pantalla tactil Touch Screen de 9 pulgadas

« Control de las variables:
Temperatura alimento
Tiempo ciclo
Temperatura aire y ventilacion

« Software personalizado para gastronomia,

pasteleria y panaderia

AFINOX
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GASTRONOMIA

O

webapp

Personalizacion a medida para
producciones industriales

« Abatidor para carro construido en acero Inox Aisi 304

« Unidad condensadora a distancia (40 HP)

+ Se suministra desmontado

« Dos puertas pasantes, incluye rampas de acceso

« Panel de mando con pantalla “Touch Screen” de 9 pulgadas

« Ciclos automaticos y manuales personalizables

« Abatimiento

« Ultra-congelacion

+ Descongelacion rapida y controlada

« Ciclo combinado

« Funcién multilevel

« Tarjeta (D Card con video tutorial y puerto USB para
exportacion de datos HACCP.

+ Sonda al corazon MULTIPUNTO con 4 puntos de lectura

OPCIONAL:

+ Evo-Cloud - Luces Led - Esterilizacion - Tracer - Supervisor
« Sonda WIFI - Sonda caliente

« Los carros no estan incluidos

PANADERIA PASTELERIA

¢Tienes necesidad de
interactuar con tu abatidor Evolution?

Descubre y permanece siempre conectado
con tu cocina, incluso a distancia.




ABATIDORES DE TEMPERATURA

INFINIT'/XL

(A @ O

=

ABATIMIENTO CONGELACION DESCONGELACION CcLo
COMBINADO

Para carros de todo tipo

GN 1/1, GN 2/1, EN 40x60 - 60x80 y
de medidas especiales.

Luz puerta 1.160mm de anchura

Abatidor realizado a medida, para producciones
alimentarias industriales con dos puertas pasantes.

Lalinea Infinity Evolution se amplia con las XL: Una nueva tecnologia nacida para incrementar
la industrializacién de la gran distribucidn, restauracién colectiva, obradores insdustriales de
gastronomfa, pastelerfa e industria alimentaria.

r\, J":
s e
» é é } |
& 3P
CATERINGY  GASTRONOMIA ; OBRADORES
MAYORISTAS o[ eCTIVIDADES ~ INDUSTRIAL PANADERIA 5} IMENTACION
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OPCIONES

Abatidores de Temperatura
ultifuncion

2
v

- e

INFINITY 5 INFINITY  INFINITY 8 INFINITY 10 INFINITY 15

MODELO INFINITY 5 START  52/1 8 STAAT 10  START 15  START

1HUNDRED

SD Card con 22 videos demostrativos
Tracer

Evocloud

Sonda caliente al corazén

Porta sonda para mousses, tartas y
alimentos tiernos

Esterilizador

lluminacion por LED

Puerta apertura contraria
Kit ruedas

Kit guias pasteleria (60 x 40)
Valvula electrénica
Condensacion por agua

Version con grupo remoto

AFINOX




ABATIDORES DE TEMPERATURA

Valvula electrénica
para reducir el consumo
energético

'
R
H

| §
N
L
L
Kit guias para Carros porta bandejas:
bandejas pasteleria GN1/1,GN 2/2,
EN 660x400 EN 400x600,

(mod. 5-8-10-15 Bandejas) EN 800x600

MODELO INFINITY
4HP

SD Card con 22 videos demostrativos

Tracer

Evocloud

Sonda caliente al corazén

Portasonda para mousses, tartas y
alimentos tiernos

Esterilizador

CarroGN 1/1

Carro 60 x 40

Carro 60 x 80

Carro GN 2/1

Puerta apertura contraria
Puerta pasante

Valvula electrénica
Version sin grupo

Version 3 x 230V / 60Hz

Control de humedad

ROMAGSA

Kit GSM para enviar SMS y visualizarlos en la pantalla y Aplicacion TRACER para
para recibir SMS de alarma y estado de la maquina una visualizacion

DOTACIONES OPCIONALES

=

simplificada de los datos
HACCP

Sonda calefactada Ozonaizer lluminacién con LED
(solo para modelos Start)

START INFINITY START 40 COMPACT TUNEL
4HP 9HP 9HP
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FERMENTADORA

CONTROLADA

MEKANO PRO

Una herramienta indispensable para la panificacion y la pasteleria.
La precisa regulacién de temperatura, humedad, ventilacién y
tiempo, nos garantizan un producto de méxima calidad en los
procesos de fermentacion.

« Construido en acero inox. Aisi 304

« Sistema de control humedad de camara con humidificador

« Ciclos disponibles: Descongelacion, fermentacion, ciclos combinados.
« Funcion multinivel

- Tarjeta sd con video tutorial y puerto Usb para descarga datos HACCP
- Sistema automatico de descongelacion y evaporacion de agua

« lluminacion led

« Sonda multipunto con 4 puntos de lectura

ROLLIN ACCESORIOS

Para entrada con carro. Rampa incluida. Evo cloud.Tracer.
Unidad de condensacion incorporada.

. ‘ DESCONGELACION

& FERMENTACION

p

Mod. MEKANO PRO900

&N CONSERVACION

Los picos de trabajo altos o
bajos pueden requerir de forma
inesperada el uso de productos
semiacabados previamente
almacenados.

Descongele la masa antes de su
fermentacion.

n AFINOX

Hay muchos secretos para una
masa blanda y digerible.

La fermentacion es un proceso
delicado y gradual en el que

el tiempo, la temperaturay la
humedad debe estar siempre
bajo control.

Pare el proceso de fermentado en
el momento éptimo.
Usted decide si:

- Conserva la masa fria lista para
hornear.

- Abatir la masa para
ultracongelar y estocar.



Mod. MEKANO PRO700

Soluciones y
ventajas para la

PANADERIA

Reduccidn de trabajo nocturno y festivos. Mekano Pro
permite al operador dividir la preparacién en varios
pasos. Las fases de la fermentacidn, preprogramables
y ejecu-tables incluso en su ausencia, garantizan
una masa perfectamente fermentada y lista para ser
horneada a la mafiana siquiente.

Mayor comodidad y confort de Trabajo!

MODELO

Dimensiones ext. (mm.)
Capacidad bandejas
Potencia eléctrica (w)
Amperios

Rango temperatura
Rango humedad

Voltaje (V/Ph/Hz)

ROMAGSA

ABATIDORES DE TEMPERATURA

Mod. MEKANO PRO900

Ciclo de Trabajo

Mod. MEKANO PRO ROLL-IN

La tecnologia Afinox, con su revolucionario software y el sistema de
control touch con pantalla de 9” nos permiten una gestién precisa

e intuitiva de todos los pardmetros. Gracias al ciclo combinado con
hasta 6 fases consecutivas, podemos estandarizar los procesos de
elaboracion y obtenemos una fermentacion perfecta, con productos

Soluciones y
ventajas para la

siempre fragantes y digeribles.
ﬁ >~ PIZZERIA

Para obtener una masa de pizza crujiente al externo y
suave al interno, es necesario garantizar una adecuada
maduracion de la masa, respetando la justa medida
de tiempos y humedad. Mekano Pro nos permite
obtener productos homogéneos y estandarizados,
siempre perfectamente digeribles.

Soluciones y

@ ventajas para la

@ % PASTELERIA

La pasteleria, sin renunciar a sus grandes clasicos, no
debe negarle espacio a la novedad. La utilizacion y
|a sabia elaboracion de elementos dnicos, como por
ejemplo |a levadura madre, o productos estacionales
y locales, nos permiten una gran ventaja competitiva,
garantizando un stock diversificado y reduciendo el
desperdicio de materias primas.

MEKANO PRO700TN MEKANO PRO90OTN MEKANO PRO ROLL-IN
733x843x2090 803x1016x 2090 1290 x 1332 x 2466
1860 x40 3660 x40 2 Carros 60 x 40
665 665 1596
8,4 8,4 19
-10/+45°C -10/+45°C -25/+45°C
45/95% 45/95% 45/95%
230/1/50 230/1/50 230/1/50
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